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AGAR OSA Precaugdes e cuidados especiais
Evitar flutuagGes de temperatura durante o armazenamento
Apresentacio para reduzir a condensagdo e acimulo de 4gua.

Frasco com 200ml ou 400ml.

Método de esterilizagdo
Calor umido.

Aplicagao

Meio nutritivo e seletivo moderado, desenvolvido originalmente
para o isolamento e enumeragdo de microrganismos aciduricos
(resistentes a pH baixo), especialmente aqueles associados a
deterioragdo de produtos citricos, como sucos, refrigerantes e
bebidas fermentadas.

Principio

Baseia-se na capacidade de certos microrganismos aciduricos de
crescer em um meio com baixo pH (~5,5) e nutrientes derivados
de extrato de frutas citricas.

Modo de usar

Fundir o meio de cultura e resfriar até 45-50°C. Inocular a
amostra em placas de Petri estéreis, de acordo com a técnica
estabelecida pelo laboratdrio. Verter nas placas inoculadas o
meio de cultura previamente fundido e resfriado (entre 15-
20ml). Misturar o indculo com o meio de cultura movimentando
suavemente as placas, em superficie plana, com movimentos em
forma de oito. Permitir que o meio esfrie e solidifique. Incubar as
placas em estufa bacteriolégica por tempo e temperatura
exigidos pela técnica adotada. Apds o periodo de incubagdo
avaliar o crescimento.

Nota: ndo aquecer o frasco em chapa ou manta térmica devido
ao risco de quebra.

Controle de Qualidade

Teste Resultado

Esterilidade Auséncia de crescimento
microbiano

Crescimento bom — Col6nias
brancas a creme

Meio sélido, alaranjado,
levemente opalescente, livre de
precipitados ou particulas
visiveis

5,5+0,2

Lactobacillus brevis
ATCC 14869
Aspecto visual

pH 3 25°C

Interpretagdo dos resultados

O crescimento microbiano é verificado através da formagdo de
colénias no meio de cultura. Na presenca de crescimento,
realizar andlise microscopica, subcultura em meio seletivo ou
testes bioquimicos para identificar os géneros e espécies
isolados, se necessario.

Produto destinado apenas para o uso em diagndstico in vitro.
Uso restrito por profissionais. Ndo inalar ou ingerir.

N3do utilizar o produto fora do prazo de validade, com sinais de
contaminagcdo e com alteragdes de cor. Na presenca de
contaminacao o produto deve ser imediatamente descartado.
N3o utilizar o produto com embalagem rompida ou violada.

Conservagao

Conservar entre 2-15°C em local seco e ao abrigo da luz. O
produto conserva suas caracteristicas e performance por até 7
dias em temperatura ambiente durante o transporte.

Validade
Frascos: 180 dias a partir da data de fabricagdo.

Descarte do produto
Apds o uso, o produto deve ser tratado na unidade geradora
antes da disposi¢do final ambientalmente adequada, conforme
as regulagdes oficiais.

Garantia da Qualidade

A bioBoaVista garante a qualidade de seus produtos desde que
sejam utilizados conforme as respectivas instru¢des de uso e em
referéncias nacionais e internacionais. A bioBoaVista ndo se
responsabiliza pela utilizagdo de seus produtos para outra
finalidade diferente da descrita e aprovada pela companhia.
Todos os diagndsticos clinicos devem ser analisados em conjunto
com evidéncias clinicas e ndo apenas com resultados
laboratoriais.
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