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Certificado de Controle de Qualidade

Agar LIA
(Lysine Iron Agar)

Lote 60832454LI1A

Data de Fabricacdo 23/05/2020

Validade 90 dias

Aparéncia Fisica Meio s6lido, roxo, levemente opalescente, sem precipitados ou particulas
visiveis

Volume 5ml

pH aceitavel 6,7+ 0,2

pH do produto acabado 6,9

Identificacdo no rétulo

Agar LIA / lote/ validade/ MS80429030004/ data de producéo

Teste de esterilidade: Incubado
a25°Cea35+2°Cpor72h

Auséncia de crescimento microbiano

TESTE DE CRESCIMENTO MICROBIANO

Apos incubacdo a 35+2°C por 18/48hs

CEPA ATCC | Crescimento Reacéo H2S
Inclinacdo/Base
Escherichia coli 25922 Bom Pdrpura/Parpura O]
Salmonella typhimurium | 14028 Bom Pdrpura/Parpura (+)
Proteus mirabilis 43071 Bom Vermelho/Amarelo )
Purpura=alcalino Amarelo=4cido  Vermelho = desaminagéo
Conclusao

O lote analisado apresenta as caracteristicas padrdes de acordo com as especifica¢es do produto, portanto, é
considerado APROVADO para uso. O BBV garante a esterilidade do meio lacrado. Instrugdes de uso no

verso do certificado.
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Instrucodes de Uso

Agar LIA — Lysine Iron Agar

Apresentacgéo

Pacote com 50 tubos com 5 ml de 4gar inclinado

Aplicacéo

O Agar LIA é utilizado para a diferenciacio de micro-organismos entéricos baseado na sua
capacidade de descarboxilar ou desaminar a lisina e formar o 4cido sulfidrico.

Principio

A dextrose é a fonte de carboidrato fermentavel. O indicador de pH, purpura de bromocresol,
muda para a cor amarela em um pH igual ou inferior a 5,2 e tem cor parpura em um pH igual ou
superior a 6,8. O citrato férrico amoniacal e o tiossulfato de sddio s&o indicadores da formacédo
do &cido sulfidrico (H2S). A lisina é o substrato utilizado para detectar as enzimas lisina
descarboxilase e a lisina desaminase. As culturas de bacilos entéricos que produzem &cido
sulfidrico causam o escurecimento do meio devido a producéo de sulfuretos férricos. As culturas
que produzem lisina descarboxilase originam uma reacéo alcalina (cor purpura) ou neutra no
fundo do meio. Os micro-organismos que causam a desaminacdo da lisina originam o
desenvolvimento de uma superficie inclinada vermelha sobre um fundo &cido (amarelo). Podera
ocorrer a formacgdo de gés que é muitas vezes irregular ou suprimida.

Modo de usar

Utilizar de acordo com a metodologia adotada pelo laboratorio.

Cor original do meio: roxo

A descarboxilacéo da lisina é detectada no fundo do &gar por uma reacéo alcalina (purpura). A
desaminacéo da lisina é detectada pela cor vermelha da superficie inclinada do agar. A producéo
do acido sulfidrico ¢é detectada pela formagdo de um precipitado negro. Uma reagdo negativa

Interpretacio (superficie inclinada do agar purpura e fundo amarelo) indica apenas a fermentacao da dextrose.
O 4cido sulfidrico pode ndo ser detectado neste meio por micro-organismos que sejam negativos
para a atividade da lisina descarboxilase, uma vez que a producéo &cida no fundo do agar podera
suprimir a sua formacdo. Por este motivo, as espécies de Proteus produtoras de H2S néo
escurecem este meio.

Controle positivo: Escherichia coli ATCC 25922
Controle de Salmonella typhimurium ATCC 14028
Qualidade Proteus mirabilis ATCC 43071
Controle negativo: meio néo inoculado
Conservacao Conservar a temperatura de 2 a 15°C.

Descarte do produto

Ap6s 0 uso, o produto deve ser autoclavado a 121°C por 15 minutos, e depois descartado no lixo
comum.
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