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ESPONJA UMEDECIDA COM BPW - ESTERIL

Lote 56912351ESPBPW
Data de Fabricacéo 10/12/2019
Validade 1ano
Meétodo de Esterilizagdo Raio gama
Teste de esterilidade: Incubado a Auséncia de crescimento microbiano
35+2°C /24h

TESTE DE CRESCIMENTO MICROBIANO

Apbs incubagdo a 35+2°C por 24h em condigdes aerdbias
CEPA ATCC Crescimento
Salmonella typhimurium 14028 Bom
Conclusao

O lote analisado apresenta as caracteristicas padrdes de acordo com as especifica¢cdes do produto, portanto, é
considerado APROVADO para uso. O BBV garante a esterilidade do meio lacrado. Instrugcdes de uso no
verso do certificado.

Lote aprovado em: 19/12/2019
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Instrucdes de Uso

ESPONJA UMEDECIDA COM BPW - ESTERIL

1 Esponja de celulose

Componentes: 10ml de Agua Peptonada Tamponada 1% (BPW)
1 saco de amostragem
Aplicacéo Utilizada como swab de arrasto para a analise microbioldgica de diferentes superficies.
Principio A presenca de Agua Peptonada Tamponada 1% mantem as células microbianas viaveis e

promove a recuperagao de células injuriadas até o momento da analise no laboratério.

Modo de usar

Passar assepticamente a esponja umedecida com BPW no local de acordo com o plano de
amostragem adotado. Ao completar a coleta, retorna-la ao saco de amostragem e fechar o saco.
Encaminhar as amostras para o laboratério o mais breve possivel, a temperatura de 1°C a 8°C.
Prosseguir as andlises de acordo com a metodologia adotada pelo laboratorio.

Controle de Controle positivo: Salmonella typhimurium ATCC 14028
Qualidade Controle negativo: meio ndo inoculado
Conservacéo Pode ser transportado em temperatura ambiente. Conservar a temperatura de 2 a 22°C.

Descarte do produto

Apds o uso, o produto deve ser autoclavado a 121°C por 15 minutos, e depois descartado no lixo
comum.

Referéncias
bibliograficas

1. Manual de Métodos de Analise Microbioldgica de Alimentos, Livraria Varela, 32 ed., 2007.

2. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instru¢cdo Normativa n° 60, de 20 de
Dezembro de 2018. Estabelece o controle microbiol6gico em carcaga de suinos e em carcaga e
carne de bovinos em abatedouros frigorificos. Diario Oficial da Unido. Brasilia de 24 dez. 2018.
Secéo 1, p.4.

3. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Manual de Coleta de Amostras de
Produtos de Origem Animal. Brasilia, nov. 2019, versdo 03.

Rua Um, 437 Jd. N. Esp. Santo F.: (19) 3849-7499 CNPJ: 00.023.851/0001-50
CEP: 13270-000 Valinhos-SP www.bioboavista.com.br |IE: 708.204.180.110

Reg. ANVISA: UKG51XY86516



mailto:bioboavista@uol.com.br

