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CALDO RAPPAPORT-VASSILIADIS R10
CERTIFICADO DE CONTROLE DE QUALIDADE
Lote 83812649RAPP
Data de Fabricacdo 27/11/2020
Validade 90 dias
Aparéncia Fisica Meio liquido, limpido, azul, livre de precipitados ou
particulas visiveis.
Volume 10,0ml
pH aceitavel 51+0,2
pH da Solucdo a 2,66% 5,2
Teste de esterilidade: Incubado a 35+2°C/24h Auséncia de crescimento microbiano

TESTE DE CRESCIMENTO MICROBIANO
Cepas incubadas no caldo a 41,5+0,5°C por 24/48h. Apo6s o periodo de incubagéo foi realizada subcultura
em agar XLD e TSA incubados a 35+2°C por 24h em condi¢des aerdbias.

CEPA ATCC XLD
Salmonella typhimurium 14028 Bom, coldnias vermelhas
TSA
Escherichia coli 25922 Inibido
Proteus mirabilis 25933 Inibido
Conclusao

O lote analisado apresenta as caracteristicas padrdes de acordo com as especificagbes do produto, portanto, é
considerado APROVADO para uso. O BBV garante a esterilidade do meio lacrado. Instru¢des de uso no
verso do certificado.

Lote aprovado em: 01/12/2020
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INSTRUCOES DE USO

Apresentacéo Embalagem com 50 tubos com 10ml de caldo estéril.
Meio utilizado para o enriquecimento seletivo e isolamento de Salmonella spp
Aplicagéo proveniente de amostras de alimentos como carnes e produtos lacteos, amostras de
fezes e 4gua contaminada. Para uso diagnéstico in vitro. Uso profissional.
Principio E um meio seletivo e de enriquecimento para Salmonellas. Outras bactérias intestinais

sdo tipicamente inibidas pelo verde malaquita, alta pressdo osmética e/ou baixo pH.

Modo de usar

Inocular a amostra no caldo Rappaport e incubar a 41,5+£0,5°C por 24/48h. Ap6s o
periodo de incubacdo semear em agar seletivo para Salmonella e incubar a 35+2°C por
24h. Prosseguir o procedimento de acordo com a técnica de identificacdo adotada pelo
laboratdrio.

Controle de Controle positivo: Salmonella typhimurium ATCC 14028
Qualidade Controle negativo: meio ndo inoculado
x A presenca de Salmonella é evidenciada apds subcultura em meio de crescimento
Interpretagéo .
seletivo.
Conservacéo Conservar a temperatura de 2°C a 15°C.

Descarte do
produto

Apbs o0 uso, o produto deve ser autoclavado a 121°C por 15 minutos, e depois
descartado no lixo comum.
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