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PROPE SECO

CERTIFICADO DE CONTROLE DE QUALIDADE

Lote 83202630PSECO

Data de Fabricacdo 04/11/2020

Validade 2 anos

Método de Esterilizacdo Raio gama

Teste de esterilidade: Incubado a 35£2°C /24h | Auséncia de crescimento microbiano

TESTE DE CRESCIMENTO MICROBIANO
Apbs incubacgdo a 35+2°C por 24h em condigdes aerdbias

CEPA ATCC Crescimento
Salmonella typhimurium 14028 Bom
Concluséao

O lote analisado apresenta as caracteristicas padrdes de acordo com as especifica¢cdes do produto, portanto, é
considerado APROVADO para uso. O BBV garante a esterilidade do meio lacrado. Instrucdes de uso no
verso do certificado.

Lote aprovado em: 12/11/2020
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INSTRUCOES DE USO
Componentes 1 par de Propé
1 saco de amostragem

Aplicacao Utilizado como Swab de arrasto no monitoramento ambiental.
Modo de usar Utilizar de acordo com a metodologia adotada pelo laboratério.

Controle de Controle positivo: Salmonella typhimurium ATCC 14028

Qualidade Controle negativo: meio ndo inoculado
Conservacéo Conservar a temperatura ambiente.

Descarte do Apbs o uso, 0 produto deve ser autoclavado a 121°C por 15 minutos, e depois

produto descartado no lixo comum.

Referéncias 1. Manual de Métodos de Analise Microbioldgica de Alimentos, Livraria Varela, 3?

bibliogréaficas ed., 2007.
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