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Certificado de Controle de Qualidade

SALINA PEPTONADA 0,1% - ESTERIL

Lote 60232437SAPEP

Data de Fabricacéo 29/04/2020

Validade 180 dias

Aparéncia Fisica Meio liquido, limpido, amarelo clarissimo, livre de
precipitados ou particulas visiveis

Volume 9,0 ml

pH aceitavel 7,0+0,2

pH do produto acabado 7,2

Método de Esterilizacdo Raio gama

Teste de esterilidade: Incubado a 35+2°C /24h | Auséncia de crescimento microbiano

TESTE DE CRESCIMENTO MICROBIANO
Apbs incubacdo a 35+ 2°C por 24/48hs em condi¢des aerdbias

CEPA ATCC Crescimento
Salmonella typhimurium 14028 Bom
Escherichia coli 25922 Bom
Staphylococcus aureus 25923 Bom
Concluséo

O lote analisado apresenta as caracteristicas padrdes de acordo com as especificagdes do produto, portanto, é
considerado APROVADO para uso. O BBV garante a esterilidade do meio lacrado. Instrucdes de uso no
verso do certificado.

Lote aprovado em: 06/05/2020
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Instrucdes de Uso

SALINA PEPTONADA 0,1% - ESTERIL

Apresentacdo Tubos com 9,0 ml.
Aplicacao Utilizado para diluigdo e pré-enriquecimento de amostras de alimentos e de outros produtos.
Principio A presenca de peptona favorece a recuperacdo de células injuriadas. O cloreto de s6dio mantem

0 equilibrio osmético no meio.

Modo de usar

Seguir a metodologia adotada pelo laboratério.

Aspecto original do meio: amarelo clarissimo, limpido.

Interpretagao Ap0s o crescimento de micro-organismos: meio turvo.
Controle de Controle positivo: Salmonella typhimurium ATCC14028, Escherichia coli ATCC 25922,
. Staphylococcus aureus ATCC 25923
Qualidade S T
Controle negativo: meio ndo inoculado.
Conservacao Conservar em temperatura ambiente.

Descarte do produto

Apos o uso, o produto deve ser autoclavado a 121°C por 15 minutos, e depois descartado no lixo
comum.
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