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Certificado de Controle de Qualidade

CALDO LAURIL SULFATO TRIPTOSE
C/ TUBO DE DURHAN

Lote 60482447LST

Data de Fabricacéo 12/05/2020

Data de Validade 90 dias

Aparéncia Fisica Meio liquido, &mbar claro a médio, limpido ou levemente
opalescente e sem precipitados ou particulas visiveis.

Volume 10,0ml

pH aceitavel 6,8+0,2

pH do produto acabado 6,7

Identificacdo no rétulo Caldo Lauril Sulfato Triptose / lote /volume/data de producéo/
validade/ conservar de 2 a 15°C BBV

Teste de esterilidade: Incubado a 35+2°C/24h | Auséncia de crescimento microbiano

TESTE DE CRESCIMENTO MICROBIANO
Ap6s incubacdo a 35+2°C por 24/48h em condicOes aerdbias

CEPA ATCC Crescimento Producao de gas
Staphylococcus aureus 25923 Inibido

Escherichia coli 25922 Bom Positivo (+)

Salmonella typhimurium 14028 Bom Negativo (-)
Conclusao

O lote analisado apresenta as caracteristicas padrfes de acordo com as especificacbes do produto, portanto, é
considerado APROVADO para uso. O BBV garante a esterilidade do meio lacrado. Instru¢Ges de uso no verso do
certificado.

Lote aprovado em: 13/05/2020
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Instrucdes de Uso

CALDO LAURIL SULFATO TRIPTOSE
C/ TUBO DE DURHAN

Apresentacéo Embalagem com 50 tubos.
s O caldo Lauril Sulfato Triptose é utilizado no crescimento de micro-organismos coliformes
Aplicacao . - - A .
provenientes de materiais de importancia sanitaria.
O caldo Lauril sulfato triptose possui a lactose em sua composicdo como fonte de carboidrato
Principio que sera fermentada pelos coliformes. A fermentacéo da lactose com producéo de gas é um teste

presuntivo indicando a presenca de coliformes. O Lauril sulfato de sodio presente no caldo inibe
outros micro-organismos que ndo sdo coliformes.

Modo de usar

O procedimento utilizado depende do tipo de material a ser analisado e da metodologia adotada
pelo laboratério.

Aspecto original do meio: ambar claro a médio limpido

Interpretagdo Coliformes: Turvacéo do caldo com producdo de gas dentro do tubo de Durhan
Controle de Controle positivo: Escherichia coli ATCC 25922
Qualidade Controle negativo: Staphylococcus aureus ATCC 25923

Conservacao Conservar a temperatura de 2 a 15°C.

Descarte do produto

Apos o uso, o produto deve ser autoclavado a 121°C por 15 minutos, e depois descartado no lixo
comum.
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